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Uygun/ Uygun/
Uygun Mevcut Uygun Mevcut
Degil Degil
Zemin. tavan. baca. duvarlar. kapilar. nencereler ve varsa Ambalajl ve soguk ortamda saklanmasi gereken gidalarin
crdelerin temiz ve bakuml o’lmazl P (stit, ayran, yogurt vb) muhafazas: icin uygun sicaklikta
p 1mi ! calisir bir buzdolab: bulunmas:
< - Hazir/yari hazir et ve et iriinlerinin (yar1 hazir kofte, nugget,
tG;}cia:arm hazu(qur]dlgl calisma t_ez?ah!anr;m, dograma sinitzel, tavuk burger vb) Gida, Tarim ve Hayvancilik
ahtalarmin ve diger arag-gerecin temiz olmasi Bakanhgndan diretim izinli olmast
Bulasik vikama alansnin temiz olmas Hazir/ yar1 hazir iglenmis et ve et tiriinlerinin etiketinde tiretim
SIKYL i ! ve son kullamm tarihi bulunmas:
Lavabonun temiz olmasi (tikanma, paslanma ve lekelerin Yiyeceklerin muhafaza edildigi depolarin temiz, diizenli ve
bulunamamast) bakimh olmas:
Yemek pisirme ve dagitim yerlerinin temiz olmasi, diizenli bir Depoda veya satis alaninda higbir gidanin yerle temasinin
program dahilinde dezenfekte edilmesi olmamasi
Kantin salonundaki masa ve sandalyelerin temiz ve saglam Hazir / yari hazir iglenmis et ve et Giriinlerinin uygun
olmasi kosullarda ve sicaklikta muhafaza ediliyor olmasi
Tost makinesi, bigak gibi araglarin ve gidalar ile temas eden . - . o
diger malzemelerin temiz ve paslanmamis olmasi, diizenli \S/:télﬁil;ﬁi gf:;l’ I'ZIL; (:(Ijr;gu keL%ai, n:ﬁl)gzzzb\éiliiﬂfrl]irslp 5C
olarak bakimlarinin yapilmasi ! reaKh ygun kos
Servis tepsisi olarak kullanilan tepsilerin saglam ve temiz Kantin isletmecisinin ve personelinin sigorta islemlerinin ve
olmasi izin belgelerinin tam olmasi
Kullanl danhk t b | . Personelin evraklarinin (saghk karnesi, zamaninda yapilmis
U Ian_1 3” ﬁ’f‘y aniik, su 1|51 1C1s1, SEMAVer V. araglarn I portor muayenesi, niifus ciizdan: fotokopisi, adli sicil kayd...)
yuzlerinde kireg ve pas olmamasi eksiksiz sekilde idare’ye teslim edilmis olmast
Fritozlerin saglam ve temiz olmasi Personelin kilik kiyafetinin temiz ve uygun olmasi
Kullanilan temizlik maddelerinin isletmeye uygun 6zellikte Personelin kisisel hijyenlerinin uygun olmas (sag, tirnak,
olmasi ve gidalardan uzak, kapal: alanlarda saklanmas: sakal vb.)
Cop ve her tirli atiklarin konulacag: yeterli sayida ve S - .
buyiikliikte, agz1 kapali, ayak pedall: ¢op kutusu olmasi ve ¢op EelrIS:nnr?]Ialg tim hizmet asamalarinda eldiven, anlitk ve bone
kutusunun igerisinde ¢op torbasi bulunmasi u !
Coplerin biriktirilmemesi, kantin iginde birikmis ¢op e
bulunmamast Yangin sondiiriiciiniin bulunmasi
I Ik yardim malzeme dolabinin olmasi,
Yasal, uygun terazi bulunmass ilkyardim malzemelerinin eksiksiz bulunmast
Ambalajlart kirlenmis, kokusmus, nitelikleri ve gorinimii Kantin tarafindan satis1 yapilan tiim driinlerin Idare
bozulmus, bombe yapmus, kurtlu ve kiiflii tiriinlerin tarafindan onaylanmus fiyatlarini igeren listenin goriiniir bir
satilmamasi ve kantinde bulundurulmamasi sekilde asilmig olmast
Sebzeler ile et Granlerinin hazirlanacag: ekipmanlarn (bigak, Fivat listesindeki fivatl | |
tezgah, dograma tahtas: vb) ayr1 ve temiz olmasi fyat listesinaexi fryatlara uyuluyor oimast
El ile temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin satis ve Haserelere kars: diizenli ve kayit altina alinan bir ilaglama
servisinin uygun malzemeler ile yapilmasi programinin uygulaniyor olmasi
Ambalajsiz tranlerin (tost, hamburger vb.) hazirhg: ve servisi Haserelere karsi miicadelenin bu alanda profesyonel sirketler
sirasinda tek kullanimlik eldiven kullaniimas: tarafindan yapihiyor olmasi
Servise sunulan gidalarin titkketimi igin tek kullanimlik arag- ; N L . .
gereglerin (bardak, catal, tabak, kasik vs) kullanilmasi, bu arag {)Se:?g:eriz Soﬁ I??‘r'ﬁgfir? igtnllsnnl$ d1§;rr]11ie:],1;/§rllen hizmetle
ve gereglerin tekrar kullaniimamasi ghasmayan uru 151NN yapt !
Kullanilan gida maddelerinin temizligine 6zen gosterilmesi Kantinin Idare’nin uygun gordugi saatlerde ¢alisiyor olmasi
Kantinde satilmas1 mevzuat geregince yasak olan iriinlerin Isletme iginde herhangi bir etkinlik yapilacak oldugunda
bulunmamas: Idare’den izin aliniyor olmas:
Isletmede bulunan gida iiriinlerinin; Tiip gaz kullaniyor ise;
a)  Faturah olmasi a)  Tiipiin disarnda olmas:
b)  Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanlhgmdan onayl: o
olmasi b)  Emniyetinin bulunmas:
¢)  Son kullanma tarihinin gegmemis olmas ¢)  Baglant: hortumunun bakirdan olmas:
Gsletmenin Bulundugu Birim:
Gsletmecinin Adi Soyad:
Denetimin Amaci: Rutin ....... | Takip....... Sikayet ...... Diger......

Denetimin Tarihi ve Saati:

Goriilen Diger Eksiklikler ve Diisiinceler:
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